Placki mniej dobre

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1491 razy.

Wzig¢ 2 1/2 kilo maki, rozrobi¢ 20 deka drozdzy i 1/4 litra mleka, wla¢ w $rodek, wymiesza¢ z trochg maki i postawi¢
aby podrosto. Nastepnie ubi¢ z 2 mendli jaj z6ttka z 80 deka cukru, wla¢ w ciasto, wsypa¢ 100 gr. gorzkich
tartych migdatoéw, dola¢ 1 litr mleka i bi¢ catg mase doskonale. Nastepnie doda¢ 60 deka masta utartego na
$mietane lub 3/4 litra sklarowanego i jezeli ciasto za geste, jeszcze mleka, bi¢ ciasto przez 15 minut i postawi¢
aby podrosto. Po wyro$nieciu rozktada¢ je na blachy lub w doniczki; stroi¢ podtug upodobania i po dobrem
wyro$nieciu wstawi¢ w piec do upieczenia.

Bardzo dobre sg tez placki w ten sposéb pieczone: na 2 1/2 kilo maki wzigé 60 deka masta, 60 deka cukru,
18 jaj, biatka ubite na piane, 100 gr. gorzkich migdatéw, 20 deka drozdzy, mleka podtug potrzeby, wszystko
po trosze dobiera¢ i ciggle trze¢ w jedng strone, po czym da¢ wyrosna¢ i ktas¢ na blachy lub formy.

Nades(/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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