Placek krolewski

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1751 razy.

Trze¢ przez godzine w jedng strone 40 deka masta z 40 deka cukru, 50 gr. gorzkich migdatow i 9 z6ttek.

Nastepnie ubite biatka na piane domiesza¢ do masy naprzemian z 40 deka maki kartoflanej i to w ten sposéb:

biorac tyzke biatek, tyzke maki, Wysmarowaé¢ blache mastem, wtozy¢ ciasta grubo na blache i zaraz wstawi¢ w piec
dopieczenia. Poki placek ciepty, pokrajaé na kawatki. Cukru z masy troche zostawi¢ i posypaé tym cukrem i
siekanymi migdatami placek.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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