Placek z maki kartoflanegj

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1566 razy.

40 deka masta wymoczonego z soli utrze¢ na $mietane, dodajgac po trochu 30 deka cukru, 36 gr. gorzkich
migdatéw i 9 z6ttek. Nastepnie ubite biatka na piane domiesza¢ do masy na przemian z 40 deka maki
kartoflanej i to w ten sposob: biorgc tyzke biatek i tyzke maki. | koncu domiesza¢ proszek do pieczywa.
Wysmarowang blache natozy¢ grubo masa, posypa¢ cukrem i krajanymi migdatami i zaraz wstawi¢ w piec do
upieczenia. POki placek ciepty krajac go w kawatki.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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