Tarte baby

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1408 razy.

Na 2 tarte baby wzig¢ 40 deka maki, 60 gr. drozdzy, 20 deka masta swiezego wymoczonego, pot deka cukru, 8
z06ttek, troche skorki cytrynowej. Drozdze rozbi¢ w 1/4 litrze letniego mleka, doda¢ do nich 20 deka maki i postawic
aby podrosty. Tymczasem trze¢ godzine 20 deka masta w donicy na $mietane, dodajac 20 deka cukru, skorke
cytrynowa i po jednym zo6ttku. Jezeli tak zwana podmtoda juz podrosta, wtenczas wtozy¢ jg lekko do tartej masy,
dosypac¢ drugie 20 deka maki, miesza¢ wszystko wolno, dodajac po tyzce piany z ubitych biatek; nastepnie wtozy¢
mase w forme wysmarowang mastem i piec w piecu.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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