Babka piaskowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1810 razy.

40 deka swiezego, wymoczonego masta utrze¢ na $mietane, dodawaé po jednemu 8 z6ttek, dosypujac po tyzce
kartoflanej maki, az sie wypotrzebuje dobre 30 deka. Cukru blisko 20 deka, kieliszek araku i uciera¢ wszystko

w jedng strone godzine. W koncu doda¢ proszek do pieczywa, domieszaé¢ biatka ubite na $nieg, forme wysmarowaé
mastem, wysypac¢ tartg przesiang butka i wstawi¢ w piec na 3 kwadranse.
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