Babka migdatowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1780 razy.

Wzig¢ 40 deka stodkich i kilka gorzkich migdatéw, 18 z6ttek, 40 deka cukru i mniej wiecej 10 deka tartej,
przesianej butki. 18 zéttek umle¢ z 40 deka cukru do biatosci, wiozy¢é w obrane i zmielone migdaty i tartg butke,
domieszac¢ piane z 10 biatek, domiesza¢ proszek do pieczywa i wstawi¢ w piec na 30 minut.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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