Tort orzechowy 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4482 razy.

Wyprébowany w mojej rodzinie (moge powiedzie¢ od pokolen :))

1. 8 biatek ubi¢ do sztywnosci

2. po ubiciu po troche dodawa¢ szklanke i 1/4 cukru, ciagle ubijajac
3. rownoczes$nie dodawac¢ po jednym 8 zottek

4. do tej masy doda¢ 20 dkg zmielonych orzechéw, 3 do 4 tyzek butki tartej, 1/2 tyzeczki proszku do
pieczenia i juz nie ubija¢ tylko tyzka delikatnie wymieszac

5. wla¢ do formy wysmarowanej mastem i wysypanej tartg butka i piec w piekarniku
6. patyczek wkiuty w ciasto moze by¢ wilgotny, ale nie lepiacy sie

7. po upieczeniu przekroi¢ i przetozy¢ kremem - najlepiej kawowym, ew. czekoladowym

KREM:

cate 4 jajka ubite na parze z 1 szklankg cukru wkreca¢ powoli do 25 dkg migkkiego i ukreconego masta,
nastepnie doda¢ mocng esencje kawy

SMACZNEGO

From: "Samanta" samanta@rubikon.net.pl
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