Placek biszkoptowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1414 razy.

Szes$¢ catych jaj ubi¢ doskonale na misce trzepaczka z 20 deka cukru, po czym wsypa¢ 6 tyzek czubatych
pszennej maki, doda¢ 2 tyzki roztopionego przestudzonego masta i pét paczki Oetkera Backpulver. To

wszystko razem dobrze zmiesza¢ i wytozy¢é na nieduzg blache, wysmarowang oliwg i wstawi¢ w piec od angielskiej
kuchni, dosy¢ goracy, mniej wiecej na pot godziny. Gdy wyrosnie i zrumieni sie nalezy go wyjaé i postawi¢ w
przewiewnym miejscu, aby wystygt.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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