Mazurki marcepanowe

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1686 razy.

Utrze¢ w donicy z szklankg cukru i jednym biatkiem 3 filizanki siekanych migdatow stodkich i kilka gorzkich,

dodac¢ troche wanilii, 3 biatka i znow trze¢ ; wsypac¢ szklanke cukru, 2 biatka ubite i trze¢ do biatosci. Na koniec ubi¢
pianke z 2 biatek, wymiesza¢ z masg i natozy¢ na optatki, wstawi¢ w piec, polukrowac , lub tez uktada¢ te mase w kraty,
a pomiedzy nie ktas¢ po upieczeniu konfitury i galarety. Powinny sie piec w cieptym piecu, aby sie zrumienity.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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