Mazurek z kruchego ciasta

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1694 razy.

Upiec zwyczajne kruche, cienkie ciasto z 40 deka maki, 20 deka swiezego masta, 10 deka cukru i 1 z6ttka. 40

deka migdatow sparzonych utrze¢ na tarce, 40 deka rodzynkéw bez pestek wybraé czysto, 40 deka

miatkiego cukru i sok z 1 pomaranczy, wtozy¢é w rondel, postawi¢ na ogniu i miesza¢ tyzkg drewniang, poki sie na gesta
mase nie wysadzi, a para silnie uchodzi¢ bedzie wtedy natozyé jej, poki goraca, na upieczone ciasto,

rozptaszczajac palcami, a na wierzch uktadaé kawatki skérki pomaranczowej, smazonej w cukrze. Skorki takie,

uktadane miedzy mase migdatowa, formuja powierzchnie, jakby w szachownice, i wybornie smakuja. Mozna ten

mazurek robi¢ na upieczonym cienkim ciescie drozdzowym.
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