Mazurek polski

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1617 razy.

20 deka pieknej pszennej maki 20 deka drobno usiekanych migdatéw, 10 z6ttek od jaj na twardo
ugotowanych, 4 surowe z6ttka, 20 deka miatkiego cukru, troche smazonej pomarahczowej skérki i wanilii, dla
zapachu, doskonale wymieszaé . Doda¢ piane ubitg od pozostatych jaj, jeszcze raz wymieszac , rozsmarowaé na
optatki i wstawiC z blachg do niezbyt gorgcego pieca na trzy kwadranse, aby dobrze wyschty.

Po wyjeciu z pieca natychmiast je ulukrowac i wstawi¢ w piec powtornie do obsuszenia.
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