Mazurki na optatkach

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1622 razy.

Pot litra zottek umleé w donicy z 20 deka cukru do biatosci. Do tego dodac¢ pét litra maki, pot litra klarowanego
masta, 35 gr. drozdzy, troche sproszkowanej wanilii, wszystko dobrze razem wymieszaé¢ , smarowac¢ na optatki,
dac¢ sie wysuszy¢ i wstawi¢ w piec do upieczenia. Po upieczeniu ubra¢ podtug gustu.
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