Mazurki pomaranczowe

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1570 razy.

Ugotowa¢ w wodzie 4 pomarancze, naktowszy je w kilku miejscach; gdy beda miekkie, wyja¢ z wody, a po
wystudzeniu pokraja¢ w plastry i podsmazy¢ lekko w syropie. Zrobi¢ ciasto kruche z 40 deka maki, 20 deka
masta, 10 deka cukru i 2 jajek, rozwatkowac¢ i upiec w piecu. Nastepnie utozy¢ warstwe usmazonych pomaranczy,
na to posypac¢ grubo siekanymi migdatami i wstawi¢ w piec do obsuszenia.
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