Oblaty karlsbadskie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2670 razy.

Rozbi¢ 1 litr najpiekniejszej maki 1 litrem mleka, wbi¢ 1 z6ttko i z tej masy piec oblaty nastepujacym sposobem:
przygotowac¢ forme jak na andruty, tylko ze daleko wiecej ptaska i gtadka; rozpali¢ wegli, ogrzaé forme, posmarowac¢ z
obu stron $wiezym, niesolonym, roztopionym mastem; wla¢ mase, zamkng¢ i piec, obracajac jg na obie strony.

Skoro wszystkie gotowe, nasmarowaé¢ kazdy mastem roztopionym, posypa¢ grubo miatkim cukrem,

zaprawionym wanilig i cienko krajanymi migdatami, zakry¢ drugim oblatem aby byty po dwa razem, $cisng¢ aby

sie kleity., posmarowa¢ mastem, wtozy¢ w forme i zapieka¢ na obie strony. Skoro gotowe obcigé nozyczkami
naokoto, ztozy¢ wszystkie jedne na drugie i nacisng¢ denkiem, aby przy ostygnieciu nie spaczyty sie tylko zostaty
gtadkie.

Nades(@al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

nie rozumiem? najpieknijszej maki? to $mieszne
Nadestat(a):filip <f.dolinski@bv6.pl> 2011-04-25 22:04:42

Filipie, ano kiedys tak sie pisato ksigzki. Zwré¢ uwage, ze przepis pochodzi sprzed 80 lat. A co znaczy "najpiekniejszej"? Doktadnie to co

znaczy, wez najlepszej maki.
Nadestat(a):MM <http://kuchnia.now.pl/kontakt.php> 2011-04-26 07:04:07
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