Ciastka domowe francuskie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1794 razy.

40 deka Swiezego. wymoczonego z soli masta wycisngé przez serwete, tak aby wody w nim nie byto. Wtozy¢ je w
donice, lub w gteboka salaterke, wymiesza¢ z 2 catymi surowymi jajami, doda¢ mata filizanke dobrej stodkiej $mietany
i wgnies¢ w to 40 deka maki. Ciasto wyktada sie na stolnice, watkuje lekko i kraje ciastka w ksztatcie duzych

pierogow. Po wierzchu smaruje sie piorkiem rozbitym jajem i posypuje grubo miatkim cukrem,

zmieszanym dla zapachu z otartg cytrynowg skérkg lub siekanymi stodkimi migdatami. Ciastka te nalezy piec

w goracym ale nie rozpalonym piecu 20-25 minut, bo w zbyt chtodnym sie rozlewaja.
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