Paluszki kruche do herbaty

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1674 razy.

Zagnie$¢ na stolnicy 40 deka maki przesianej z 4 z6ttkami, 200 gramami $wiezego masta, 2 tyzkami cukru,
dolewajac tyle $mietanki, aby ciasto byto twardawe. Rekg na stolnicy ukreca¢ okragte wateczki, ktore krajaé podtug
miary w rowne paluszki, uktada¢ na blache i wstawi¢ w dobrze ciepty piec, posmarowawszy przedtem

piorkiem jajkiem rozbitym z woda. Gdy nabiorg koloru rumianego, sa wtedy kruche wyjaé z pieca i uktada¢ w stgj
szklany dla dtuzszego przechowania. Mozna je, posmarowane jajkiem, posypa¢ odrobinke miatkg solg, kto lubi.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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