Obwarzaneczki do herbaty

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1700 razy.

40 deka najpiekniejszej maki, 30 gr. drozdzy rozpuszczonych w jednej 6smej litra mleka, tyzke masta i jedng 6sma
litra dobrej kwasnej Smietany, tyzke cukru, zagnies¢ wszystko razem. Ciasto powinno by¢é wolne, i robi¢ , biorgc po
kawatku wielkosci orzecha wioskiego obwarzaneczki cienkie, o ile sie dadzg, uktada¢ z dala jeden od drugiego

na blache mastem wysmarowana, postawi¢ w cieptym miejscu aby podrosty, a gdy znac , ze sie ruszyty,
posmarowac zo6ttkiem rozbitym z woda, posypaé solg z kminkiem wymieszang i wstawi¢ w miernie goracy piec;
gdy sie dobrze zrumienia, wyjaé z pieca.
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