Ciastka krolewskie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2072 razy.

20 deka masta umle¢ , 20 deka cukru wsypa¢ w nie od razu, wbi¢ 5 zo6ttek i trze¢ . Ubi¢ tymczasem do sztywnosci
biatka z 5 jaj i doktada¢ do masy 1 tyzke maki kartoflanej az sie wypotrzebuje 20 deka. Doda¢ 10-12 gorzkich
migdatéw startych i uciera¢ wszystko godzine. Wytozy¢é na blache mastem wysmarowana, posypaé¢ stodkimi
tartymi migdatami i cukrem i wstawi¢ w niezbyt goracy piec.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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