Biszkopty francuskie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1782 razy.

Zottek 16 utrze¢ do biatosci z 20 deka miatkiego cukru, dodajac po trochu 1/4 litra pszennej lub lepiej

kartoflanej maki; nastepnie biatka ubite na piane lekko domieszaé¢ . W formy papierowe, mastem

wysmarowane, nalaé masy, lub tez ktas¢ na blache kupki ciasta i zaraz w ciepty piec wstawi¢ , nie ruszajac ich az
sie upieka. Jezeli zanadto sie rumienig trzeba je papierem przykryé , bo muszg sie dobrze wysuszy¢ .

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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