Parzone pateczki

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1647 razy.

2 tyzki stodkiego mleka, 2 tyzki wody, 2 tyzki masta sklarowanego zagotowa¢ , wsypa¢ maki tyle aby ciasto na
ogniu zgestniato, whi¢ w to 3 zéttka i mocno ubija¢ ; pozostawi¢ zeby przestygto. Po wystudzeniu znéw wbi¢ 3
z0ttka, mocno ubi¢ , wytozy¢ ciasto na stolnice i wyrobi¢ maka. Migdaty drobno z cukrem utrze¢ , robi¢ wateczki z
ciasta, okulnaé w migdatach, krajaé w kawatki i upiec w piecu.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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