Tort z gotowanych kartofli

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1539 razy.

Ugotowa¢ dzien poprzednio kartofli, lecz niezbyt miekko. Na drugi dzien obraé je z tupin, utrze¢ na tarce i odwazy¢
z nich 40 deka. Osobno utrze¢ w donicy 12 z6ttek z 20 deka cukru do biatosci, dodajac po tyzce kartofli, dopoki
wszystkie nie wyjda. Nastepnie, domiesza¢ 7 deka stodkich migdatow. skérke otartg na tarce z jednej cytryny,

sok z niej wcisng¢ i znow caltg mase dobrze trze¢ ; w koncu domiesza¢ biatka ubite na piane, forme mastem
wysmarowac , mase do niej wla¢ i upiec w piecu do angielskiej kuchni, lecz nie za zimnym, azeby nie sklest. Po
upieczeniu polukrowa¢ go i ubra¢ konfiturami. Tort ten mozna da¢ ciepty zamiast leguminy.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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