Tort migdatowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1562 razy.

Sparzy¢ iobra¢ ztupin 40 deka migdatow stodkich i 6 deka gorzkich, usiekaé drobno i utrze¢ w donicy na mase

z 40 deka cukru, 26 z6ttkami, dodajgc zawsze po jednym zéttku i po tyzce cukru; w kohcu wsypa¢ tyzke maki i trze¢ catg
mase przez godzine; potem domieszac¢ lekko biatka z 15 jaj, forme mastem wysmarowaé , mase wla¢ i wstawi¢ do
goracego pieca na 3 kwadranse. Po wyjeciu z pieca polukrowa¢ go i ubra¢ konfiturami.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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