Tort makaronikowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1824 razy.

Wzig¢ 40 deka stodkich migdatow, 50 gr. gorzkich, sparzy¢ , obra¢ ztupin, usieka¢ drobno i trze¢ na mase w
donicy, dosypujac 60 deka miatkiego cukru;do tego doda¢ sok z jednej cytryny, skérke obtartg na tarce i 7

biatek. Gdy juz dobrze wszystko uwiercone, wykraja¢ okragtq forme z optatkéw, potozy¢ na papier, natozyé na pot
palca masg makaronikowg i obsuszy¢ cokolwiek w piecu; potem wtozy¢ reszte masy w szpryce lub lejek z

papieru, u ktérego sie waski koniec ucina i robi¢ lejkiem po catym torcie przedziaty z masy, a wkoto tortu rant.
Nastepnie wsung¢ tort na blache tak, Zeby od spodu nie byto za ciepto, wstawi¢ w piec i upiec. Po wystudzeniu,
wypetni¢ przedziaty rozmaitymi konfiturami.
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