Tort piramidalny

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1584 razy.

Ubi¢ 10 biatek na piane i wymiesza¢ z 40 deka cukru, przesianego przez muslin. Wykrajaé pare krazkéw z
papieru, 6-8, coraz mniejszych, wysmarowa¢ woskiem lub oliwg, wtozy¢ na papier masy na cal grubo, ogtadzi¢ ,
zrownaé nozem, potozy¢ na blache i wstawi¢ do wolnego pieca, trzymajgc w nim dopoki zupetnie nie wyschna. Po
wyjeciu zdja¢ z papieréw, poprawi¢ ksztatt nozem, utozy¢ na potmisku jeden krgzek na drugi w ksztatcie piramidy,
przektadajac je stodka Smietanka, ubitg z cukrem i wanilig; na wierzchu kolumny powinna by¢ pianka. Jezeli nie ma
Smietany, to trzeba przetozy¢ konfiturami lub galaretg i ubra¢ caty tort konfiturami.
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Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

