Tort smietankowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1669 razy.

Ubi¢ mocno piane z 10 biatek i domieszac , sypiac po trochu, 40 deka cukru miatkiego przesianego. Wykrajaé¢

kilka papierowych kregow. Nastepnie wtozy¢ do papierowego lejka ubitg piane, ucig¢ waski koniec lejka i wycisnac
piane na brzegi kregéw papierowych; po czym wstawi¢ je do niezbyt cieptego pieca na pare godzin, aby

wyschty. Nastepnie ubi¢ 1 litr kremowej Smietanki w chtodnym miejscu na tega piane i zmiesza¢ z cukrem i wanilia.
Utozy¢ zdjete z papieru krazki na pétmisku, jeden na drugi; wtozy¢ do $rodka ubitg piane, nakryé plackiem upieczonym
z tejze piany, a na wierzch wycisna¢ przez lejek rozne ksztattne ozdoby, ubra¢ konfiturami i wyda¢ na stot.
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