Torcik piernikowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1425 razy.

16 zottek uwierci¢ z 40 deka cukru, 10 deka uttuczonych migdatéw (nieobranych ze skoérki), 10 deka chleba
ttuczonego, 10 gr. goz dzikéw, 12 gr. cynamonu, 2 tyzki araku, troche cytrynowej skorki, troche cykaty pokrajac
na drobne kawatki. Zéttka uciera sie z cukrem przez kwadrans, potem dosypuje sie wszystkiego, a w koncu
dodaje piane z 10 biatek.

Nalezy wszystko ostroznie wymieszaé , forme mastem wysmarowaé i butka wysypac¢ . Wstawi¢ do cieptego
pieca na 1 1/2 godziny.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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