Mazurek ?Cake?

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1705 razy.

Jaj catych osiem do dziesieciu ubi¢ dobrze w duzym garnku.

Nastepnie, sypigc po trosze 1/2 kilo miatkiego cukru i ? kilo maki, rozetrze¢ dobrze, azeby nie byto grupek i
bi¢ z tem mocno catg godzine.

Po czym wsypaé 1/2 kilo migdatéw catych w skérkach, obtartych o serwete, 1/2 kilo rodzynek suttanskich
umytych w letniej wodzie i obranych z wszelkiej nieczysto$ci, laske wanilii uttuczonej miatko i osianej
wymiesza¢ to wszystko razem doktadnie.

Nastepnie na biatg blache wysmarowang swiezym, niesolonym mastem ktas¢ ciasto do$¢ grubo, przynajmniej na
jeden palec; rozgtadzi¢ tyzka maczang w rozbitym catym jajku i nakoniec, posmarowaé powierzchnie temze
jajkiem.

Nie ubiera¢ niczym, ani nie lukrowac .

Wsadzi¢ do goracego pieca i trzymaé kroétko.
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