Krem waniliowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1537 razy.

3 zottka utrze¢ doskonale z trzema tyzkami petnymi cukru doda¢ 2 tyzki maki kartoflanej i wmieszac jg doskonale w
ubite z6ttka dodajac nieco cukru waniliowego. Osobno zagotowa¢ pét litra stodkiego mleka doda¢ tyzke masta, catg
mase mlekiem rozprowadzi¢ , wla¢ do rondla i troche pogotowa¢ na wolnym ogniu mieszajac ciggle.

Po czym wystudzi¢ i mase te przektadac , torcik, ktéry powinien by¢ dosy¢ obficie skropiony arakiem (nieco
wiekszy kieliszek araku wystarczy), O ile krem ma by¢ miekki dodaje sie do mleka 1/2 filizanki mocnej kawy
lecz bierze sie mleka pdt filizanki mniej: do kremu mokka nie kropi sie tortu arakiem lecz kawa (kieliszek
wystarczy).
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