Porzeczki czerwone

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1405 razy.

Z pieknych duzych porzeczek powybiera¢ ziarnka szpilkg pojedynczg; nastepnie wiozy¢ porzeczki w durszlak i
przela¢ zimng woda. Zrobi¢ gesty syrop z kilo cukru na 1/2 kilo porzeczek, w wrzacy syrop wrzuci¢ porzeczki i
gotowa¢ 15 20 minut, potrzagsa¢ czesto rondlem zeby sie réwno smazyty i szumowac¢ dobrze tyzka. Dtuzej nad 20
minut nie mozna ich smazyc¢ , bo zgalareciejg. Biate porzeczki w ten sam sposob sie smazg tylko nie musza byé
zanadto dojrzate; ani tez za zielone.
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