Maliny na sposob kijoruski

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1614 razy.

Wzig¢ 2 litry wody, 1/4 litra octu, zagotowac , i sparzy¢ tym na sicie utozone maliny, nastepnie przela¢ je kilka
razy zimng woda, zeby im odja¢ zupetnie zapach octu. Do 1/2 kilo malin wzig¢ kilo cukru i 1/2 litra wody,
zagotowac syrop, wrzuci¢ na gotujace sie maliny i smazy¢ tak dtugo, dopdki maliny nie bedg przezroczyste, a
syrop dostatecznie gesty. Tak usmazong konfiture wyla¢ na salaterke i zostawi¢ do drugiego dnia. Chowajac
konfiture w stdj, zala¢ jg syropem podtug potrzeby, a zbywajacy syrop zla¢ we flaszke i uzywac¢ do lemoniady.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

