Truskawki ananasowe

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1501 razy.

Truskawki $wieze niepogniecione, rwane w suchy dzieh, obraé z korzonkéw; kazdg umacza¢ w araku, lub tez
tylko w wodzie dla sptukania z nich piasku i ziemi i utozy¢ je na sicie, zeby oschty. Ugotowaé do 1/2 kilo
truskawek syrop z kilo cukru, wyszumowa¢ go i na wrzacy wrzuci¢ truskawki, szumujac je lekko po wierzchu,
smazy¢ przez 15 minut, zdejmujac po pare razy z ognia i potrzgsajac rondlem, aby sie réwno smazyty. Gdy syrop
okaze sie dostatecznie gesty, zestawi¢ je z ognia i dopiero gdy w rondlu troche przestygna, zla¢ ostroznie na
salaterke i pozostawi¢ je do drugiego dnia. Chowajac je w stoiki, trzeba zla¢ lekko z wierzchu, gdyz na spodzie
ustojg sie pestki i prochy z truskawek.
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