Czeresnie czerwone tzw. szklanki

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2741 razy.

Duze, zdrowe czeresnie obra¢ z korzonkow i wydrgzy¢ z nich pestki pidrkiem umysinie do tego przyrzadzonym.

Na 40 dkg. czeresni wzig¢ 60 dkg. cukru, umacza¢ go w wodzie i ugotowaé gesty syrop; we wrzacy wrzuci¢
czeresnie i smazy¢ je na wolnym ogniu, szumujac tyzka durszlakowa lub srebrng, ale tylko dotyka¢ tyzkag powierzchni
czeresni, zeby sie nie pogniotty. Skoro sie pare razy zagotuja, wyla¢ je w waze, przykry¢ i niech w niej pozostang do
drugiego dnia. Jezeliby na drugi dzien syrop okazat sie za rzadki, wla¢ czeresnie w rondel i smazy¢ dopodki syrop

nie bedzie dostatecznie gesty.
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