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Wisnie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00

Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1522 razy.

Duze, piekne wisnie obmy¢ dobrze z kurzu, oberwac¢ korzonki i wydrgzy¢ z nich ostroznie pidrkiem pestki. Wzigé na
1/2 kilo wisien 1/2 kilo cukru, pola¢ go 1/4 litrem soku poprzednio z wisien przyrzadzonego, zagotowa¢ na

syrop, a wyszumowawszy go dobrze, wrzuci¢ na wrzacy syrop wisnie, zagotowaé pare razy, nie zapominajac
szumowac . Skoro sie zaczng marszczy¢ , wybrac¢ je tyzka durszlakowa i roztozy¢é na potmisku, aby sie nie pogniotty, a
syrop smazy¢ tak dtugo, az po ostudzeniu okaze sie gestym; potem wrzuci¢ jeszcze raz wisnie, raz zagotowac ,

wyla¢ na salaterke, a po ostudzeniu ktas¢ w stoiki, ktére mocno zawigza¢ pecherzem.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

