Sok malinowy bardzo dobry

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1735 razy.

Utozy¢ mocno maliny w garnek kamienny, garnek ten wstawi¢ w kociotek z goraca, wodg i skoro sie na wolnym

ogniu woda dobrze zagotuje, zestawi¢ kociot z ognia na ciepte miejsce na 2 godziny; gdy woda wystygnie,

a maliny sok ze siebie puszcza, zla¢ go przez ptécienny worek. Na 1 litr soku wzigé kilo cukru, nala¢ go

sokiem, wstawi¢ na ogien i gotowac , dopoki sie pokazywaé bedg szumowiny, ktére trzeba ciggle zbiera¢ tyzka. Potem
zdja¢ z ognia, wla¢ w waze, po wystudzeniu pozlewaé¢ w butelki, pokorkowaé lekko; gotowa¢ we flaszkach 25

minut.
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