Sok wisniowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1759 razy.

Wydrazy¢ wisnie z pestek, wycisnac je przez worek, nastepnie wlaé¢ je w czysty worek lub serwete i pozostawi¢ , zeby
sam $ciekt zwolna. Na 1 litr soku bierze sie 60 dkg cukru, nalewa sokiem i gotuje na wolnym ogniu,

szumujac dobrze. Po wystudzeniu zlewa sie w butelki i korkuje. Mozna na wierzch w kazda flaszke wiaé tyzeczke
araku.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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