Sok poziomkowy innym sposobem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1655 razy.

6 litréw czysto przebranych i optukanych poziomek przesypa¢ 40 deka cukru i postawi¢ na stonce na 24
godziny, a skoro sie dobrze sklaruje przelaé go przez ptécienny worek. Na jeden litr soku wzigé 40 deka
cukru, zasmazy¢ kilka razy, wyszumowac¢ dobrze i prébowac na tyzce. Jezeli po przestudzeniu okaze sie
dostatecznie gesty, wtenczas go zestawic , zlaC w waze, a po ostudzeniu w butelki.
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