Sok agrestowy nasladujacy cytrynowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1623 razy.

Okoto 15 czerwca, agrest obrany z szyputek ttuc w stepie i wycisngwszy z niego sok, przecedzi¢ go i postawic

w butelkach na stoncu. Po kilku tygodniach, gdy mety opadna zupetnie na dno, zlaé go ostroznie, a dodawszy

do kazdej butelki wierzchnig z6ttg skorke, obrang z biatego miesa od potowy cytryny, zala¢ je po wierzchu oliwg i
przechowacé jak wszystkie soki bez cukru w piasku, dnem do gory, w suchej piwnicy. Taki sok moze sta¢ 2

lata, a im starszy tym lepiej sie przetrawia i staje sie podobniejszym do cytrynowego.
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