Ogolne uwagi

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1824 razy.

Na konfitury suche mozna uzyé owocow zesztorocznych, ktdre zaczynajg cukrze¢ . Kazdy owoc usmazony mozna
wyjaC z syropu, osgczyC na sicie, posypa¢ miatkim cukrem i osuszy¢ w bardzo wolnym piecu, powtarzajac
suszenie pare razy tak, aby owoc zwiadt, a nie usecht. Chcac mie¢ owoce skrystalizowane po wierzchu,

trzeba je kilka razy osusza¢ w letnim piecu, macza¢ za kazdym razem w gestym syropie i obsypywac¢ grubo
ttuczonym cukrem.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

