Borowki

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1815 razy.

Boréwki wybra¢ zupetnie czysto, lecz nie powinny by¢ przestate, sparzyé je dobrze wrzacg woda i niech tak stojg
dopoki nie ostygng. Ugotowac troche cytrynowych lub pomaranczowych skérek, odlewajgc z nich w czasie
gotowania pare razy wode; w koncu wodg z ugotowanych skérek zalaé¢ cukier, rachujac na 1 litr boréwek 30

deka cukru, a skoro sie syrop zagotuje, wrzuci¢ borowki, raz je zagotowacC i wybra¢ tyzka szumownicg; syrop
szumowac i smazyc¢ , dopoki nie bedzie dostatecznie gesty. Na dogotowaniu wrzuci¢ w syrop drobno krajane
skorki, potem syrop przestudzi¢ iwlaé na borowki.
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