Gruszki do pieczeni

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1634 razy.

Wzig¢ kope gruszek tak zwanych bergamutek, dzwonek lub blanzy, ostruga¢ je, wydrazy¢ , ktas¢ w wode, zeby nie
sczerniaty. Rozpusci¢ kilo cukru z 1/2 litrem wody i 1/4 litrem octu, a gdy sie dobrze zasmazy, wrzuci¢ gruszki i

na wolnym ogniu gotowac , dopoki nie bedg miekkie. Na dogotowaniu mozna wtozy¢ kawatek cynamonu i kilka

goz dzikow; po ostudzeniu wtozyC je w stoik, a sok gotowac , dopoki nie bedzie dostatecznie gesty i po

wystudzeniu nala¢ nim gruszki.
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