$iwki w occie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1644 razy.

Wzig¢ dojrzatych Sliwek i poucina¢ do potowy korzonki. Na 80 deka sSliwek zagotowac¢ 30 deka cukru w 1/4 litrze
mocnego octu i 1/4 litrze francuskiego wina biatego lub czerwonego, sliwki wtozy¢ w salaterke i sparzyé
zagotowanym octem. Na drugi dzien zla¢ ocet, zagotowac¢ go i sparzy¢ powtdrnie sliwki. Trzeciego dnia znow
zagotowac ten sam ocet, dodac¢ kilka goz dzikow, kawatek cynamonu, troche cytrynowej skorki i do gotujacego
sie octu wtozy¢ sliwki, aby sie pare razy zagotowaty, lecz nie popekaty; ostudziwszy je zlaé w stgj.
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