Groszek zielony suszony

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1850 razy.

W lipcu, gdy groch jeszcze zupetnie mtody, wytuskaé go, odktadajac starszy do drugiego gatunku. Tak
wytuskany. jeszcze zupetnie wilgotny, ktas¢é na czyste przescieradto, roztozone na strychu, gdzie dobrze
dochodzi stonce. Po 24 godzinach przesypa¢ groch na inne ptétno, dlatego, aby kazde ziarnko zostato
przewrécone i wszystko schty rowno. Nalezy tego pilnowa¢ bardzo $cisle, bo od tego zalezy rownos$¢ koloru i
pozér catego grochu, gdy stonce dobrze dochodzi i przeschnie, przykryé go drugim przescieradtem, niech
dosycha pod nim. Gdy sie okaze juz suchy, przesia¢ go z kurzu i piasku, przebra¢ , jezeliby sie okazaty plamki na
wierzchu, i sypa¢ w suche stoje, pudta lub worki ptécienne do przechowania.
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