Pieczarki duszone

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1931 razy.

Mtode i drobne pieczarki w catosci, wieksze po wymyciu, pokraja¢ w ¢ wiartki. Na 2 kilo pieczarek wzigé 20 deka
masta swiezego i 10 gr. soli. W masto rozpuszczone wtozy¢ pieczarki, nakry¢ i dusi¢ na wolnym ogniu pot
godziny. Uktada¢ w mate stoiki i sterylizowa¢ godzine przy 98?C. Po 3 dniach sterylizowac¢ jeszcze raz 30
minut.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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