Sposob przechowania soku pomidorowego

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1879 razy.

Dojrzate pomidory poprzednio optukane przekrawa sie na kilka czesci i rozgotowuje na wolnym ogniu, aby sie
nie przysadzity do rondla lub garnka. Gdy cata masa jest juz srednio gesta, fasuje sie jg przez sitko.
Przestudzong nalewa sie w suche butelki pod szyjke, korkuje sie i gotuje w aparacie Weka lub w garnku w
sianie przez 15-20 minut. Przestudzone lakuje sie, aby powietrze nie dochodzito i wstawia do suchej

piwnicy.
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