Ogorki kiszone

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2708 razy.

Trzeba wybra¢ jedrnych i Swiezych ogorkoéw, umyé czysto i posoli¢ na noc, rano kazdy osuszy¢é serwetg, owing¢ w lisé
od winogron lub tez przesypac tylko lis¢ mi i koprem, utozy¢ w beczke; zalaé zimng, osolong przegotowang woda,
przycisng¢ denkiem, wynies¢ do zimnej spizarni lub suchej piwnicy. Chcac mie¢ ogorki ukiszone w 48 godzin,
poukiadac je w stdj lub garnek, nala¢ letnig wodg do ktérej wlac 1/4 czes¢ biatego zytniego barszczu, kawatek
razowego chleba, postawi¢ w cieptem miejscu, a bedg w 48 godzinach do uzycia.
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