Satata z ogorkéw na zime

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1896 razy.

W sierpniu, kiedy ogorki sie koncza, wybra¢é matych, pieknych, ktére zaledwie dostajg pestki, poszatkowac
cienko, osoli¢ i niech tak lezg przez 24 godziny, poczym je osuszyé w serwecie i utozy¢ w stoj. Zagotowac 1 litr
octu z 40 deka cukru i po przestudzeniu zalaé nim ogoérki, zawigza¢ mocno i zachowac .

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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