Szalotki marynowane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1629 razy.

Szarlotki lub inne drobne cebulki obra¢ i posoli¢ na 24 godziny. Na drugi dzieh otrze¢ je z wilgoci,
przegotowa¢ mocnego octu z korzeniami, ktérego po wygotowaniu wybraé¢ , szalotki wrzuci¢ w ocet, raz z
nim zagotowaé iwyla¢ w stéj. Po ostudzeniu zawigza¢ i zachowac .

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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