Selery w occie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1614 razy.

Mtode korzenie selerow obrac , pokraja¢ w plasterki i obgotowaé na osolonej wodzie; wyjaé na miske i zala¢
octem, przegotowanym z pieprzem, ang. zielem liS¢ mi bobk. Nakry¢ , a nastepnego dnia wtozy¢ selery w stoiki,
wsypac troche zielonego koperku i pietruszki usiekanej, ocet jeszcze raz przegotowacé i mozliwie cieptym

selery zala¢ . Stoje zaraz obwigzac .

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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