Rydze solone

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2684 razy.

Tylko co zebrane rydze nie przemyte ale przetarte uktadajg sie w faski lub garnki jak rosty, wierzchem do

gory i kazda warstwa przesypuje sie solg, nakrywa sie dnem i kamieniami; gdy upadng doktada sie swiezych. Do
faski 20 litrowej bierze sie 3/4 litra soli. Mozna tez w ten sposdb przyrzadzic¢ , ze przesypuje sie siekang cebulg i
pieprzem; bedg smaczniejsze ale koloru ciemniejszego.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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