Ocet domowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1715 razy.

W barytke debowg wla¢ 1 garniec okowity i 6 garncy wody. Arkusz biatego papieru posmarowaé z dwdch stron
miodem, zwing¢ w trabke i lekko zatkngé w otwor szpuntowy barytki. Postawi¢ w cieple, a najdalej po 6
tygodniach fermentacja powinna by¢ ukonczona, a ocet zdatny do uzycia. Zlewaé go ostroznie, zeby mety
pozostaty na spodzie.
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